
PIATTO DI PIETRA REFRATTARIA FISSO - FIXED
REFRACTORY STONE PLATE

TEMPERATURA FINO A 400° C -
TEMPERATURES UP TO 400° C

PANELLO TOUCH - TOUCH PANEL DESIGN SALVASPAZIO - SPACE-SAVING
DESIGN

DATI TECNICI TECHNICAL DATAS

POTENZA MOTORE 1765-2100 Watt

PESO NETTO 9,4 Kg

ALIMENTAZIONE 220-240 V˜ - 50/60 Hz

DIMENSIONI PRODOTTO 45 x 48 x 27 h Cm

DIMENSIONE PIATTO 32x32 Cm

Forno pizza elettrico compatto dal design vintage color crema, perfetto per aggiungere

stile alla cucina senza rinunciare alle prestazioni. Dotato di camera con piatto fisso e

pannello touch digitale a colori, offre 5 menu preimpostati più la modalità manuale per

gestire facilmente ogni tipo di cottura.

Compact electric pizza oven with a vintage cream design, perfect for adding style to

your kitchen while delivering great performance. Featuring a fixed plate baking chamber

and a color digital touch panel, it offers 5 preset menus plus a manual mode for easy and

flexible cooking.

CARATTERISTICHE FEATURES

PIATTO FISSO PER PIÙ SPAZIO INTERNO
FIXED BASE FOR MORE INTERNAL SPACE

CONTROLLO TOUCHSCREEN
TOUCH PANEL CONTROL

6 PROGRAMMI DI COTTURA
6 COOKING PROGRAMS

DESIGN COMPATTO IN STILE VINTAGE
COMPACT VINTAGE-STYLE DESIGN

ACCESSORI ACCESSORIES

PALA PER PIZZA

FABBRICATO DA - MANUFACTURED BY

RGV SRL

VIA GIOVANNI XXIII, 11 - 22072 CERMENATE (CO) ITALY

TEL. +39 031 722819 - INFO@RGV.IT

WWW.RGV.IT - WWW.SHOPRGV.IT

S CO P R I  D I  P I Ù

D I S C O V E R  M O R E

BA RCO D E

Made in P.R.C. COD. 111510

R.G.V. srl si riserva la facoltà di variare, senza preavviso le caratteristiche tecniche ed estetiche dei prodotti, al fine di un continuo miglioramento.

In order to improve its products, R.G.V. srl reserves the right to change the technical specifications and aesthetics/features of any time and without notice.

FORNO PIZZA COMPACT 400
P I Z Z A  O V E N  -  P I Z Z A O F E N  -  H O R N O  P A R A  P I Z Z A  -  F O U R  À  P I Z Z A  -  P I Z Z A O V E N  -  ПЕЧЬ  ДЛЯ
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